
 

FOIE GRAS ALSACE EN BÂTON,  
VIENNOISE DE PAIN D’EPICES  

SURPRISE & FEUILLE D’ORANGE, SUC DE VIN CHAUD 

OU 
SAUMON, BASSE TEMPÉRATURE, FUMÉ 

CAVIAR CITRON, CRÈME AIGRE POMMES 
 

°°°°° 
 GIGUE DE CHEVREUIL OU FAON  

DES CHASSES D’ALSACE 
JUS ROUGE INTENSE ET POIVRE DE CHILOÉ 

OU 

CHAPON FERMIER  

MACARONIS AU VIEUX PARMESAN 

CRÈME MOUSSEUSE GEWURZTRAMINER 

°°°°°  

CHOCOLAT, TROIS TEXTURES  

TROIS TEMPÉRATURES  

OU 

AGRUMES/ SUZETTES ET CHANTILLY MARRONS  

 

menu servi le Midi   

les 4 week-ends du marché de Noël 

à partir du 26 Novembre 2011  

 

 

 

 

La TABLE DU GOURMET 
5 rue de la 1ere Armée 

68340 Riquewihr 

tél : 03 89 49 09 09 

www. jlbrendel.com 

MENU MARCHÉ DE NOËL 48 €  
 


